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MENV DES LELENDES

Assiette de 8 huitres N° 3
ou
Fricassée de langoustines a '/Ameéricaine
ou
Assiette de la mer
(Pince de crabe, 2 langoustines, 2 huitres n® 3, Cmueﬂgsj
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Salade Périgourdine
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Parfums : Vanille, fraise, chocolat, t:afé rhum raisins, noix de coco,
citron, cassis, pomme, framboise
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